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Tarte jambon gruyere

.
Recettenotée Y P W Yr W 3.9/5 - proposée par caliente ' i Iarm|ton

Entrée  Sansgluten Tartesalée Tarte au fromage

Personnes Trés facile Bon marché
6
,’ . , .
Ingredients Preparation
100 g de gruyere . i .
TEMPS TOTAL : 40 MIN 10 min Cuisson :30 min
150 g dejambon blanc >
3oeufs 1 Préchauffer votre four a thermostat 7 (210°C).
50 cl delait 2 Mélanger le gruyére, lejambon blanc coupé en fines lamelles, les oeufs et le lait. Salez,
1patefeuilletée > poivrez.
Poivre 3 Versersurla pateen veillant a avoir de hauts rebords.
Sel 4 Enfourner30 mn.

+ Note de l'auteur

Encore plus simple qu'une quiche. Pratique pour un repas vite fait.

2 J'ajoute mon grain de sel
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